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Papara]otes

INGREDIENTES:

- Hojas de limonero

- 1409 de leche

- Piel de 1 limon, solo la parte amarilla
- 1 ramita de canela

- 1 huevo

- 1509 de harina

- 1 sobre de levadura royal

PREPARACION:

1°.Vierta la leche en el vaso, la piel del lim@gcénela en rama. Programe 10 minutos 90° vel.1.

2°. Deje reposar todo en el vaso y cuando se erdtiee la piel de limén y la canela. Afiada elvoye
la harina, la levadura, y bata 10 segundos a \@dddb.

3°. A continuacion, caliente abundante aceite sartén, reboce las hojas de limonero, 1 a1 en la

mezcla preparada y vaya friéndolas en el aceitental Déjelas escurrir sobre servilletas de papel,
empolvoréelas con azucar mezclada con canela ga pgirvalas.

La Cocina de los Duendes http://cocinaparaduendes.blogspot.com




