Ingredientes:

- 4 huevos

- 250 gramos de azucar

- 270 gramos de harina

- una pizca de sal

- 1 sobre de levadura en polvo

- 250 gramos de aceite de girasol
- 100 gramos chocolate postres

1°. Precalentamos el horno a 250°.

2°. Ponemos el chocolate para postres y lo picdmasts convertirlo en polvo, sacamos y reservamos.
3°. Ponemos la mariposa en las cuchillas y echésduievos y el azlcar, programamos 5

minutos a 37°, velocidad 3. Una vez acabado epemuitamos la temperatura y dejamos la

madquina girando en velocidad 3 otros 5 minutos.

4°. Bajamos la velocidad a 1y 1 1/2, echamosdllidtara de limén y vamos afadiendo la
harina, la sal y la levadura a través del bocalggclamos unos 10 segundos.

59, Por ultimo afiadimos el aceite de girasol y naezas 4 segundos a la misma velocidad.
6°. Ailadimos el chocolate que hemos molido anteszclamos unos segundos a velocidad 3.
7°. Ponemos la masa en una manga pastelera, yektada vamos poniendo en las capsulas

para magdalenas llenando hasta la mitad de la ledpso la masa. Afiadimos
azucar por encima y horneamos unos 10- 12 minu269a

La Cocina de los Duendes http://cocinaparaduendes.blogspot.com




