
 

 

    

    

Libritos de Lomo coLibritos de Lomo coLibritos de Lomo coLibritos de Lomo con queso y baconn queso y baconn queso y baconn queso y bacon    
    

    
    
Ingredientes para 4 libritos: 
 
- 2 filetes de lomo gruesos abiertos por la mitad por persona 
- queso masdam para rellenar 
- bacón para rellenar 
- huevo y pan rallado para el empanado 
 
Podemos comprar los libritos preparados, o abrirlos nosotros- 
 
1º. Abrimos el librito de lomo 
 
2º. Rellenamos con el queso y el bacón. 
 
3º. Pasamos por huevo y pan rallado, y freímos hasta dorar, a fuego medio para que se 
haga bien el librito. 
 
Nota: Se pueden rellenar de lo que se quiera, con jamón serrano también salen 
buenísimos. 

 
 

La Cocina de los Duendes      http://cocinaparaduendes.blogspot.com 


